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www.rio-hotels.co.jp/mito/

承り
期間 2026年12月27⽇(⽇）まで

ご予約お待ちしております

水⼾三の丸ホテル

新しい年のはじまりを
美味しいおもてなしとともに
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ご予約・お引渡し日時について

ご予約・お問い合わせ

お電話にて

ご予約を承っております。

この機会にぜひご賞味くださいませ。

受付時間　10:00∼18:00

　申込期限 

お引渡し日時

お支払い⽅法

2026年12月27⽇(⽇）まで

2026年12月30⽇(⽔)・31⽇(⽊)
10:00～19:00

下記の二種類よりお選びいただけます

①ご来館によるお支払い
　 10:00～19:00（現⾦･クレジット可）

②お振込みによるお支払い
　 下記口座へお振込みください。

 �期日：12月25⽇（⾦）まで

　 常陽銀行本店営業部 当座0001234

 �口座名� ㈱リオ・ホテルズ⽔⼾

配送について

配送料
1個あたり

1,560円（税込）
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水⼾三の丸ホテル
茨城県水⼾市三の丸2-1-1

ご予約・お問い合わせはこちらから

029-221-3011
info.mito_banquet@rio-hotels.co.jp

特選おせち三段重

￥25,000
（
税
込
︶

クール便での配送も行っております。

ご希望の際は、ご注文時にお申し付けください。

なお、配送料はお客様のご負担となりますので、

予めご了承くださいませ。

※ご利用の場合、お⽀払いは事前⽀払いとなります。

厳選おせち一段重

￥14,000
（
税
込
︶

サイズ(内寸)�19cm×29cm(2∼3⼈前)

サイズ(内寸)：18.5cm×18.5cm(3∼4⼈前)
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